WINESEKT

Navod — text :

- 1. UZAVRENI LAHVE - nagatou lahev uzavieme specidlni tlakovou ztkou a zajistime zaklapnutim
pruziny okolo hrdla lahve.

Doporucuje se mirné navlhcéeni zatky k SetrnéjsSimu zasunuti do hrdla lahve.

Vlastni zatka je vyrobena z material( schvalenych pro styk s potravinou , které jsou rovnéz
inertni ve smyslu, Ze nemaji Zddné aroma a nijak neovliviuji kvalitu vlastniho vina
(chutové, pachové apod.)

- 2.SYCENI - k syceni se pouZiva plyn HN1013, ktery je uréeny a schvéleny pro tyto Gcely.

Vlastni syceni provadime pres ventilek, ktery je zabudovany v zatce, a to z vyrobniku
sodovky s redukci.

Syceni probiha s povolenym ventilkem. Teprve po ukoncéeni syceni tento ventilek
zajistime v poloze jeho utazenim.

Doba syceni je maximalné 2 vtefiny. Cilem ,pfifouknuti , plynu do lahve neni
vytvoreni extrémniho tlaku, ale pouze takového, aby prostfedi nad hladinou sektu
zamezovalo unikani perlivosti z vlastniho sektu.

- SKLADOVANI - takto oetiené vino mozno odlozit ke sladovani. Doporucuje se skladovani ve
stojaté poloze. Doba skladovani se pohybuje v fadu hodin, dnli popt. nékolika tydn(. Vino lze
po tuto dobu pribézné ,dofukovat”.

- 3. OTEVRENI LAHVE - otevirani lahve pFed servirovanim:

Povolenim a naslednym stiknutim zabudovaného ventilku (andélsky psouk) nejprve eliminovat
pretlak v 1ahvi, vyklopit pojistnou pruzinu o 180° a pak lahev pohodIné otevrit.

- 4. SERVIROVANI — servirovanim se cely cyklus uzavira a opakuji se kroky uvedené vyse.

Vlastni zatka nema zadné naroky na udrzbu nebo specidlni manipulaci. Nutno pouze dodrzovat
zakladni pravidla Cistoty a hygieny, coZ se u styku s potravinovymi produkty povaZuje za
samoziejmost.

11l Upozornéni : ZATKU NELZE &istit v myéce 11!




